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Ing. Jorge Delgado Contreras
Director General 
M.C. Alejandro Ordaz Galindo
Jefe de la Carrera de Ing. en 
Ind. Alimentarias

Ofrecer una tecnología alterna de 
comercialización de la fresa de Invernadero 

y aportarle un valor agregado.
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Determinar las Condiciones Optimas para el 
Deshidratado y Pulverizado de Fresa

Establecer las condiciones del deshidratado y 
pulverizado.
Diseñar y fabricar un equipo de deshidratación.
Ofrecer una alternativa de comercialización al 
empresario.
Fomentar en nuestra Institución la vinculación con 
el Sector Empresarial mediante trabajos de 
investigación
Desarrollar trabajos de Tesis.

Concepto Origen de los Recursos TotalConcepto Origen de los Recursos Total
Fuente 1

COECYT

Fuente 2

ITESZ

Fuente 3

Empresa

Total $ 40,000.00 $ 75,000.00 $ 10,000.00 $ 125,000.00

Inicio de Operación; 1º de Julio de 2007

T i  d  O ió  15 d  Di i b  d  2007Termino de Operación; 15 de Diciembre de 2007

Participantes; 6 alumnos de ITESZ
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L  Ti l ió  d  2 Al  d  l  C  d  La Titulación de 2 Alumnos de la Carrera de 
Ingeniería en Industrias Alimentarias del 
ITESZ.
El Diseño y Fabricación de un Deshidratador 
de Frutas y Hortalizas  que actualmente se 
utiliza para el seguimiento de otros proyectosp g p y
Divulgación del Proyecto en Eventos 
Tecnológicos de la Región. 

Apoyo a un segundo Proyecto de Vinculación p y g y
Academia-Empresa Titulado “Desarrollo de 
Cremas de Licor de Fresa, Mango y Piña-Coco 
base Tequila y Estudio de Factibilidad para su 
Proceso de Producción” mediante un 
Fideicomiso FIFOECYT.

Municipios beneficiados;Zamora, Ojo de Agua
Sahuayo
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Alumnos de alto Nivel Titulados
Alumnos Formados en la disciplina de la 
investigación y el desarrollo tecnológico.
Docentes comprometidos al desarrollo de 
proyectos con Vinculación al sector 
Empresarial.
Empresarios capacitados en el Desarrollo de 
Procesos Tecnológicos.
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Total de Proyectos 16

Alumnos Titulado con Proyectos de Vinculación COECYT, FIFOECYT, ITESZ y Empresarios

Alumnos en Proceso de Titulación

Alumnos formados en Investigación y Desarrollo

Alumnos Candidatos Viables a Titularse

Docentes Integrados a Proyectos de Vinculación Academia-Empresa

Empresarios Formados en Procesos Tecnológico

Respuesta positiva en el sector Empresarial 
de la región de Zamora y alrededores, de 
esta forma el ITESZ establece fuertes 
vínculos con CEXPORTA Zamora y apoya el vínculos con CEXPORTA Zamora y apoya el 
desarrollo de estos proyectos. 
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Cada vez más estudiantes y Docentes se 
involucran en el Desarrollo de Tecnologías 
aplicadas como es el Caso del Proyecto 
Crema de Nopal Deshidratada que ganó el Crema de Nopal Deshidratada que ganó el 
concurso de Creatividad en la etapa Local

La difusión y participación de estos 
proyectos en eventos relevantes ayudan 
notablemente a establecer vinculaciones 
f   l  E i lfuertes con el sector Empresarial.

XV SEMANA NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA, 2008
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Actualmente el 
Empresario esta 
trabajando con 
CEXPORTA Zamora 
para realizar el para realizar el 
cambio de imagen de 
su marca y etiqueta 
conocida como Fruta-
Cristal.

Con Apoyos COECYT, FIFOECYT, ITESZ y Empresarios
Determinación de Condiciones Óptimas para el 

Deshidratado y Pulverizado de Fresa.y
Desarrollo de Cremas de Licor de Fresa, Mango y 

Piña‐Coco base Tequila y estudio de Factibilidad para 
su Comercialización.

Vinculados con CEXPORTA Vigentes
Control de Proceso de Elaboración de Fresa 

Cristalizada Rellena de Nuez de la EmpresaCristalizada Rellena de Nuez de la Empresa 
AGALBA.

Conservación de Cecina Deshidratada de La 
Empresa Restaurante EL SUR.

Control de Proceso de Elaboración de 
Mermelada de Frutas de la Empresa Jelofruit.
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Vinculados con CEXPORTA Pendientes por Iniciar

Estandarizar procesos de producción de
Elaboración de Pan de la Unión de Panaderos de
TingüindínTingüindín.

Incrementar la Vida de Anaquel de Tortillas de
nopal sin conservadores de la Empresa Nopal Light.

Estandarizar Procesos de Producción de
Elaboración de Salsa de la Empresa Salsas Mi Chata.

Estandarizar Procesos de Producción de
Elaboración de Gel de Linaza y Crema de AlmendrasElaboración de Gel de Linaza y Crema de Almendras
de la Empresa Natural.

Estandarización de Procesos de Elaboración de
Loción Astringente, crema aclaradora y reafirmante
corporal de la Empresa Blanpé

Vinculados con Organismos Gubernamentales Publicos
Vi l d t EElaboración e Implementación de Manuales
Organizacionales del SDIF Zamora.

Elaboración del Manual Organizacional de lag
Dirección de Relaciones Publicas de Ayuntamiento
de Zamora.

Vinculados con otras Empresas
Reproducción y Cultivo de Orquídeas en

Condiciones de Invernadero.
l ó ll d b d f dFormulación y Desarrollo de Bebidas Fortificadas.

Proyectos de Investigación internos del ITESZ
Crema de Nopal Deshidratada
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Proyectos de Investigación
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Total de Proyectos 16

Periodo Marzo de 2007 al  Diciembre de 2008

Vinculados en el Departamento de Ingeniería en Industrias Alimentarias 
del ITESZ

Ing. Jorge Delgado Contreras
Director General

direcciongeneral@teczamora.edu.mx

M. C. Alejandro Ordaz Galindo
J f  d  l  C  d  I   I d  Ali t iJefe de la Carrera de Ing. en Ind. Alimentarias

ordazitesz@yahoo.com.mx


